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Sirtgi bo‘lim uchun

Bilim sohasi: 1000 000 - Xizmatlar

Ta’lim sohasi: 1010 000 - Xizmat ko‘rsatish sohasi

Ta’lim yo‘nalishi: 61010200 - Aholi va turistlarning ovgatlanishini tashkil
etish servisi
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Modul / FAN

61010200 - Aholi

SILLABUSI

va turistlarning

ovgatlanishini tashkil etish servisi
ta’lim yo‘nalishi

Fan nomi:

Fan turi:
Fan kodi:
Yil:
Semestr:
Ta’lim shakli:
Mashg‘ulotlar shakli va semestrga
ajratilgan soatlar:
Ma’ruza
Amaliy mashg‘ulotlar
Labaratoruya mashg‘ulotlari
Seminar
Mustaqil ta’lim
Kredit migdori:
Baholash shakli:
Fan tili:

Ozig-ovgat mahsulotlari sifatini aniglashning
fizik-kimyoviy usullari

Majburiy
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Imtihon
0O’zbek

Fan magsadi (FM)

Talabalarda ozig-ovgat maxsulotlari

EM1 fizik-kimyoviy tadgiqot usullari asoslari,

malakalami shakllantirishdan iborat.

sifatini

baholash usul va mezonlari, asosiy
namunalar, reaktivlar va laboratoriya asboblarini

taxlil o'tkazishga tayyorlash, tadgigotlami o‘tkazish uslublari bo'yicha bilim, ko‘nikma va

Fanni o‘zlashtirish uchun zarur boshlang'ich bilimlar

1. YMYMK12 Umumiy kimyo
2. OKOHHO8 Ekonometrika
3. C&I04 Sanitariya va gigiena
4. OOKHO8 Ozig-ovgat kimyosi
Ta’lim natijalari (TN)
Bilimlariihatidan:
NI oziq—O\_/qat m_a)gsul(_)t_larini_ asqsiy fizikaviy tadgiqot usullarini, fizik-kimyoviy tadgigot
usullari turlarini bilishlari lozim;
TN2  ozig-ovgat maxsulotlarini tadgigot ctishning standart kimyoviy usullarini bilishlari lozim;
TN3 usullar asosida bajariladigan jarayon va hodisalar mohiyatini bilishlari kerak;
TN4  tadgiqotlashda ishlatiladigan asboblar

2

tuzilishini, ulami ishga tayyorlash va ishlatish



TN5

TNG6

TN7

TN8

TN9
TN10
TN11
TN12

Ml
M2
M3
M4

M5

Al
A2

A3

A4

A5

LI
L2
L3

goidalarini, tadgiqot qilishda ishlatiladigan asosiy kimyoviy reaktivlami,
fizik-kimyoviy tahlillami o‘tkazish tartibini bilishlari kerak;

ozig-ovgat maxsulotlarini sifat ko‘rsatkichlari va ulami aniglash usullarini b
ulardan foydalana olishi kerak.

Ko ‘hikma jihatidan:

asosiy

ilishi va

o0zig-ovgat maxsulotlarini tadgigot etishda fizikaviy-kimyoviy tadgigot uslublarini tanlay

oladi;

ozig-ovqgat maxsulotlarini fizikaviy-kimyoviy uslublar yordamida tadgiqot qgila oladi;

tadgigotlami va tahlilxona ishini tashkil eta oladi.

tadgiqotlashda goMlaniladigan asosiy reaktivlarni tayyorlay oladi;
tadgigotlardan olingan natijalarga ishlov bera oladi;

tadgiqgotlar natijalarini izohlaydi va tushintiradi;

o0zig-ovgat maxsulotlari sifati va xavfsizligini to‘g‘ri aniglay oladi;

Fan mazmuni

Mashg‘ulotlar shakli: ma’ruza (M)

Kirish. Ozig-ovqgat mahsulotlari sifatini baxolash uslub va mezonlari
Ozig-ovgat maxsulotlarini fotoelektrokolorimetrik va spektral tadgigot usullari
Xromotografiya asoslari
Ozig-ovgat maxsulotlaridagi kislotalik, kletchatka va gandlarni aniklash
Ozig-ovgat maxsulotlaridagi azotli moddalar, yog‘lari va vitaminlarni
aniglash
JAMI:
Mashg'ulotlar shakli: amaliy mashg‘ulot (A)

Ozig-ovgat maxsulotlarini ozigaviy va energetik giymatini xisoblash

Nisbiy zichlikni piknometrik va areometrik aniglash usulini bajarish moxiyati,
taxlilni amalga oshirish tartibi va natijalarga ishlov berish qoidalarini o‘rganish
Polyarimetrik taxlil usulini bajarish moxiyati, taxlilni amalga oshirish tartibi va
natijalarga ishlov berish goidalarini o‘rganish

Refraktometrik taxlil usulini bajarish moxiyati, taxlilni amalga oshirish tartibi va
natijalarga ishlov berish goidalarini o'rganish

Osh tuzi va kletehatkani aniglash usulini bajarish moxiyati, taxlilni amalga
oshirish tartibi va natijalarga ishlov berish qoidalarini o'rganish

JAMI:
Mashg‘ulotlar shakli: laboratoriya (L)

Maxsulot sifatini organoleptik baxolash
Nisbiy zichlik va ozig-ovgat mahsulotlari tarkibidagi quruq moddalarni
refraktometrik usulda aniglash
Ozig-ovgat mahsulotlaridagi namlikni quritish usulida aniglash
Ozig-ovgat mahsulotlari tarkibidagi osh tuzi va kul migdorini aniglash
JAMI:

Ajratil-
gan soat
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Mustaqil ta’lim (MT)

Ozig-ovqat mahsulotlari sifatini baholash uslub va mezonlari. 8 soat
Ozig-ovgat maxsulotlari xavfsizligini baxolash. 6 soat
Ozig-ovgat mahsulotlarini fizikaviy xususiyatlarini aniglash. 8 soat
Ozig-ovgat mahsulotlarini fiziko-mexanikaviy xususiyatlarini aniglash. 8 soat
Polyarimetriya asoslari. 8 soat
Refraktometriya asoslari. 8 soat
Fotokolorimetriya asoslari. 8 soat
Ozig-ovgat maxsulotlarini tadgigot etishning spektral usullari. 8 soat
Ozig-ovgat maxsulotlarini tadgigot etishni lyuminessent usullari 6 soat
Ozig-ovgat mahsulotlarining radiatsiyaviy xavfsizligi va toksik metallar bilan

ifloslanishini baxolash 8 soat
Xromotografiya asoslari. 8 soat
Ozig-ovgat maxsulotlarining namligini aniglash. 6 soat
Ozig-ovgat maxsulotlaridagi kul moddasini aniglash. 8 soat
Osh tuzi migdorini aniglash. 6 soat
Titrlanadigan kislotalikni aniklash 6 soat
Aktiv kislotalikni aniglash 6 soat
Ozig-ovqgat maxsulotlarigi gandlami aniglash. 8 soat
Kletchatkani aniglash. 6 soat
Azotli moddalami aniglash. 8 soat
Ozig-ovgat maxsulotlaridagi yogMami aniglash. 8 soat
Vitaminlarni aniglash. 6 soat

Jami 152

Asosiy adabiyotlar

Fayziyev J.S., Qurbonov J.M. Ozig-ovgat mahsulotlari tadgiqotining fizik-kimyoviy
uslublari. 0 ‘quv qo‘llanma. - Toshkent, «llm-Ziyo», - 2009 y. - 240 b.

J.S.Fayziev, SH.N.Ataxanov, YU.CH.Kenjaev, SH.D. Fayziev, X.M. Qanoatov,
O.T.Mallaboev. Sut va sut mahsulotlarining texnik-kimyoviy nazorati. Darslik. Toshkent,
“Turon-igbol”, 2020,- 248 b.

Mukonaitumk W.H. TeXHOXMMUYECKNI A KOHTPONb CeNbCKOXO3AWCTBEHHOMO Chbipbs W
NpoayKTOB MepepaboTku: y4yebHoe nocobue / W.H. Mwukonaitumk, JS1.AMopo3oBa,
H.A.Cy660TuHa. - CaHkT-IMeTepbypr: flaHb, 2022. 284 c.

basapHoBsa FO.I". TeopeTuyeckre 0CHOBbI METOAOB WCCNEA0BaHNA NULLEBLIX MPOAYKTOB:
Yyeb. nocobue. - CM6.: HNY NTMO; UXnbT, 2014.- 136c.

Qo‘shimcha adabiyotlar

Fayziev J.S., Mamarasulov Z.E., Kahhorov J.A. Taom va xizmatlar sifat ko‘rsatkichlari
fanidan laboratoriya ishlarini bajarish bo‘yicha uslubiy ko'rsatma. - Samargand, 2018 y.
-24 b.

Mypasbes A.l'., dunmmoHosa E.H., ®dunatkmHa N.A., Opnvkosa E.K. MpakTukym mno
OLleHKe KayecTsa MU 6e30MmacHOCTU NULLEBbLIX NPOAYKTOB // MeToguueckoe nocobue ans
yuntens. - Mog pegakupeld K.x.H. A.I.MypaBbeBa. - CI16.: Kpucmac+, 2020. - 208 c.
Be3onacHOCTb 1 Ka4eCTBO MuLLEBbIX NpogykToB=Praciical Food Safety and Food Quality:
npaktukym / E.I'. Kosanesa, C.HFO. Mutpononbckas; [Haydy.pes. M.A.MupoHos 1, M-Bo
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10.

11

12.

a)

obpasoBaHua ¥ Hayku Poc. ®epepaumn, Ypan.egep. YH-T. - EkatepuHbypr: M3a-o
Ypan, yH-ta, 2017. - 76 c.

0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining “2019-2024 yillarda mamlakatda oziq
- ovqat xavfsizligini ta’minlash milliy dasturini tasdiglash to‘g‘risida ID-2722" garori va
qgaror ilovasi loyixasi.

0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining 2017 yil 7 iyuldagi “Sut va sut
mahsulotlarining xavfsizligi to‘g‘risidagi umumiy texnik reglamentni tasdiglash hagida”gi
474-sonli garori.

0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining 2018 yil 22 yanvardagi “Go‘sht va
go‘sht mahsulotlarining xavfsizligi to‘g‘risidagi umumiy texnik reglamentni tasdiglash
hagida”gi 36-sonli garori.

0 ‘zbekiston Respublikasi Prezidentining 2018 yil 16 yanvardagi “Mamlakatning
0zig-ovgat xavfsizligini yanada ta’minlash chora tadbirlari to‘g‘risida” gi PF 5303 - sonli
farmoni.

0 ‘zbekiston Respublikasining 1997 yil 30 avgustdagi “Oziq - ovgat mahsulotining sifati
va xavfsizligi to‘g‘risida” gi 483-1-sonli gonuni.

MelwwankuH A.B., MapkuTaHoBa O.A. MeTogpl 1CCNEeA0BaHNA CBOCTB Chipbsi 1
NpoayKToB NTaHusa. MeToAnyeckoe nocobue no AucumnanHe “MeTofbl UccnefoBaHUs
CBOVCTB CbIpbA U NPOAYKTOB NWUTaHWA™ ANS CTYAEHTOB - 6akanaBpoB 3a04HOV HOPMbI
06yuyeHuss  HanpasneHus 260800 “TexHOMOrMa NPoAyKLMM 1 OpraHusaLms
obLecTBeHHOro nutaHua”. - Kanyra: M3g-8o KI'Y um K.3. Livonkosckoro, 2017. - 92 c.
LLleBenésa I".1. KoHTponb KauecTsa NPOAYKLMN: YuebHbIi KoMnnekc. - KeMepoBckuii
TEXHONOTNYECKWIA MHCTUTYT NWLLEBOI NPOMbILLNEHHOCTH. - Kemeposo, 2004. - 140c.
MeTogbl uccnesoBaHNs CBOWCTB Chbipbs Y NPOAYKTOB NUTaHWsA: Y4yebHoe nocobue / T.B.
Mogneraesa, AN10. Mpocekos. KeMepoBCKMiA TEXHONOMMYECKNIA UHCTUTYT NLLEBOIA
NPOMbILWNeHHOCTH,- Kemeposo, 2004,- 101 c.

CkypatoBsckas O.Y. KoHTpo/b KavecTsa NpoAyKLMY U3NKO -  XUMUYECKUMU METOaMM.
2 -e u3a. nepep. u gon.- M.: «[e/n npuHT», 2003. - 128 C.

Talabaning fan bo‘yicha o‘zlashtirish ko‘rsatkichini nazorat gilishda
quyidagi mezonlar tavsiya etiladi:

5 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob

berishi lozim:

>
>

fanning mohiyati va mazmunini to‘liq yorita olsa;
fandagi mavzularni bayon gilishda ilmiylik va mantigiylik saglanib ilmiy

xatolik va chalkashliklarga yo‘l qo‘yilmasa;

>

fan bo‘yicha mavzu materiallarining nazariy yoki amaliy ahamiyati hagida

aniq tasavvurga ega bo‘lsa;

>
>
>
>
>

fan doirasida mustaqil erkin fikrlash gobiliyatini namoyon eta olsa;

berilgan savollarga aniq va lo‘ndajavob bera olsa;

konspektga puxta tayyorlangan bo‘lsa;

mustaqil topshiriglami to‘lig va aniq bajargan bo‘lsa;

fanga tegishli gonunlar va boshga me’yoriy-huqugiy xujjatlarni to'liq

o‘zlashtirgan bo‘lsa;



> ftarixiy jarayonlami sharxlay bilsa.

b) 4 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob
berishi lozim:

> fanning mohiyati va mazmunini tushungan, fandagi mavzularni bayon
gilishda ilmiy va mantiqiy chalkashliklarga yo‘l qo‘ymasa;

> fanning mazmunini amaliy ahamiyatini tushungan bo‘lsa;
fan bo‘yicha berilgan vazifa va topshiriglami o‘quv dasturi doirasida bajarsa;
fan bo‘yicha berilgan savollarga to‘g‘rijavob bera olsa;
fan bo‘yicha konspektga puxta shakllantirgan bo‘lsa;
fan bo‘yicha mustaqil topshiriglami to‘liq bajargan bo‘lsa;
fangategishli gonunlar va boshqa me’yoriy-huquqiy xujjatlarni o‘zlashtirgan
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bo‘lsa.

c) 3 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob
berishi lozim:

> fan xagida umumiy tushunchaga ega bo‘lsa;

> fandagi mavzularni tor doirada yoritib, bayon qilishda ayrim
chalkashliklarga yo‘l go‘yilsa;

> bayon gilish ravon bo‘Imasa;

> fan bo‘yicha savollarga mujmal va chalkash javoblar olinsa;

> fan bo'yicha matn puxta shakllantirilmagan bo‘Isa.

d) quyidagi hollarda talabaning bilim darajasi qonigarsiz 2 baho bilan
baholanishi mumkin:

> fan bo‘yicha mashg‘ulotlarga tayyorgarlik ko‘rilmagan bo‘lsa;
fan bo‘yicha mashg‘ulotlarga doir hech ganday tasavvurga ega bo‘lmasa;
fan bo‘yicha matnlarni boshqalardan ko‘chirib olganligi sezilib tursa;
fan bo‘yicha matnda jiddiy xato va chalkashliklarga yo‘l go‘yilgan bo‘lsa;
fanga doir berilgan savollargajavob olinmasa;
fanni bilmasa.
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Fan o‘gituvchisi to‘g‘risida ma’lumot

Mualliflar: Fayziev Junaydullo Sadievich - “Servis” kafedrasi dotsenti,
t.f.n.

E - mail: favzivev di(®mail.ru

Tashkilot: SamlSI “Servis” kafedrasi

Tagrizchilar:  R.Normaxmatov - Samargand iqgtisodiyot va servis instituti
professori, t.f.d.
S.Sanakulov - “Murodjonsut” MCHJ direktori



Mazkur Sillabus institut o‘quv-uslubuy Kengashining 2024 yil A-¢. | dagi

f -sonli yig“ilish bayoni bilan tasdiglangan. (Ne / )

Mazkur Sillabus “Servis” kafedrasining 2024 yil X ? avgustdagi 1-sonli
yig‘ilish bayoni bilan ma’qullangan.

. Shodmonov

0 ‘quv-uslubuyat bo‘limi boshlig‘i
Bo’lim boshlig’i F. Abdukarimov
/Kafedra mudiri I. Shukurov

Tuzuvchi J. Fayziev



